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CURRICULO DO CURSO

Curso: 215 - ENGENHARIA DE ALIMENTOS

Curriculo: 19911

Habilitac8o: Engenharia de Alimentos

Documentacéo:  Curso reconhecido pela portaria/MEC n. 187, de 12/03/1985, publicado no DOU de 14/03/1985. Renovacédo de Reconhecimento
do Curso - Portaria n° 331 de 01/04/2010, DOU 06/04/2010.

Portaria Criacao = 428 - 13/10/1978 - Gabinete do Reitor

Decreto n° 83.857/79 de 15.08.79

Parecer n°® 037//98 de 17/08/98

Curso Reconhecido pela Portaria n°® 1.097 de 24.12.2015 e Publicada no D.O.U em 30.12.2015.

Renovagao de Reconhecimento do Curso pela Portaria n® 111 de 04/02/2021 e Publicada no D.O. U em 05/02/2021.

Obijetivo: O curso de engenharia de alimentos, tem por objetivo dar ao aluno formacao profissional capaz de solucionar os problemas que
influem no desenvolvimento da industria de alimentos, combinando conhecimentos da ciencia e da engenharia, visando atingir
um melhor padrao alimentar para a populacao.

Titulagéo: Engenheiro de Alimentos

Diplomado em:

Engenharia, area Quimica, habilitagdo Engenharia de Alimentos

Periodo de Concluséo do Curso: Minimo: 8 semestres Maximo: 18 semestres

Carga Horéria Obrigatoria: UFSC: 4368 H/A CNE: 4320H

Optativas Profissionais: 108 H/A

NUmero de aulas semanais: Minimo: 14 Méaximo: 31
Coordenador do Curso: Prof. Dr. Marco Di Luccio
Telefone: 37214061

27/07/2024 01:09

SeTIC - Superintendéncia de Governancga Eletronica e Tecnologia da Informagéo e Comunicagéo Pagina: 1 de 15




UNIVERSIDADE FEDERAL
DE SANTA CATARINA

Pro-Reitoria de Graduacgio
Departamento de Administracao Escolar

CURRICULO DO CURSO

Curso: 215 - ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Curriculo: 19911

Habilitacdo: Engenharia de Alimentos

Fase 01

Disciplina Tipo H/A  Aulas Equivalentes Pré-Requisito  Conjunto Pré CH

Introdugdo, Normalizagéo, Técnicas de tragado a méo livre, Sistemas de Representa¢do em Desenho Técnico, Cotagem, Cortes e SegOes, Desenho de
Equipamentos, Desenho de Lay-Out, Desenho de Fluxograma, Desenho de Tubulag¢Ges Industriais, Introducéo ao CAD.

EGR5617 Desenho Técnico para Engenharia Quimica Ob 72 4 EGR5616
e de Alimentos

O caréter interdisciplinar do curriculo do curso de Engenharia de Alimentos. O papel do Engenheiro de Alimentos na Industria e Instituicdes de Pesquisa.
Mercado de trabalho. Atuacdo do Engenheiro de Alimentos na preservagéo dos recursos naturais. Efeito da tecnologia sobre o equilibrio ecolégico.

EQA5105 Introdugéo a Engenharia de Alimentos Ob 36 2 (ENQ1105 ou
ENQ5105)
Introdugdo aos conceitos fundamentais da cinematica, dindmica e estatica. Leis de conservagdo da energia e do momento linear.
FSC5101 Fisical Ob 72 4 FSC1101
GMT5617 Desenho Técnico para Engenharia Quimica Ob 72 4 (EGR5616 ou
e de Alimentos EGR5617)

Nogbes de sistemas de computacédo. Formulagéo de algoritmos e sua representacdo. NogGes sobre linguagem de programagéo e programas. Implementagéo
préatica de algoritmos em uma linguagem de programacéo. Descrigéo de algumas aplicacdes tipicas. Métodos computacionais na area cientifica e tecnoldgica.

INE5201 Introducéo a Ciéncia da Computagéo Ob 54 3 (CEC1128 ou
CEC5201)

Célculo de fungbes de uma variavel real: limites; continuidade; derivada; aplicacdes da derivada (taxas de variagdo, retas tangentes e normais, problemas de
otimizagdo e maximos e minimos); integral definida e indefinida.

MTM3110 Caélculo 1 ob 72 4 (MTM3101 ou
MTM5115 ou
MTM5161 ou
MTM5183)

Estrutura Atdmica e Tabela Periddica. Propriedades Periddicas. Ligagdes Quimicas. Reagbes Quimicas e Estequiometria. Teoria Acido-Base. Solugdes.
Compostos de Coordenagao.

QMC5152 Quimica Geral e Inorgénica | Ob 72 4 QMC5150
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CURRICULO DO CURSO

Curso: 215 - ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Curriculo: 19911

Habilitacdo: Engenharia de Alimentos

Fase 02

Disciplina Tipo H/A  Aulas Equivalentes Pré-Requisito  Conjunto Pré CH

Estudo da Cinemética e Dinamica da rotag&o de corpos rigidos. Oscilagdes e ondas Mecanicas(som). Estatica e Dindmica dos Fluidos. NogGes sobre
temperatura, calor, principios da Termodiamica e teoria cinética dos gases.
FSC5002 Fisicall Ob 72 4 (FSC5112 ou FSC5101
FSC5132)

Complementacéo dos contelidos de mecanica, acustica, termologia. Obtida através de montagem e realizagéo de experiéncias, em nimero de 12 (doze),
versando sobre os tépicos acima.

FSC5122 Fisica Experimental | Ob 54 3 FSC1122 FSC5101

Morfologia e citologia das bactérias. Caracteristicas gerais de fungos e leveduras. Caracteristicas gerais dos virus e bacteriéfagos. Metabolismo, nutri¢céo e
crescimento de microorganismos. Genética e ecologia microbiana. Doengas veiculadas pelos alimentos. Produgdo de alimentos por microorganismos e
avaliacéo da qualidade microbiolégica dos alimentos.

MIP5102 Microbiologia Béasica Ob 54 3 MIP1502

-Aplicacdes da integral definida. Técnicas de integrago (por partes, substituic&o trigonométrica, fragdes parciais). Integral imprépria. Algebra vetorial. Estudo
da reta e do plano. Curvas planas. Superficies. Fungdes de varias variaveis. Derivadas parciais. Maximos e minimos de funcdes de duas variaveis.

MTM3120 Calculo 2 Ob 72 4 (MTM3102 eh (MTM3101 ou
MTM3111) ou MTM3110 ou
(MTM3111 eh MTM5161)
MTM5162) ou
(MTM3102 eh
MTM5512) ou
(MTM5162 eh
MTM5512)

-Matrizes. Determinantes. Sistemas lineares. Espago vetorial real. Produto interno. Transformag@es lineares. Autovalores e autovetores de um operador linear.
Diagonalizagdo. Aplicacdes da Algebra Linear.
MTM3121 Algebra Linear Ob 72 4 (MTM3112 ou
MTM5245)

Fundamentos: estrutura, ligagdes, isomeria de compostos organicos, estereoquimica. Classificagdo de reagentes e reagdes. Métodos de obtencéo,
propriedades quimicas e fisicas de alcanos, alcenos, alcadienos, alcinos e cicloalcanos. Efeitos eletrdnicos. Ressonancia e aromaticidade. Benzeno e
compostos aromaticos relacionados.

QMC5222 Quimica Orgéanica Tebérica A Ob 72 4 QMC1222 QMC5152

Equilibrio quimico acido-base. Equilibrio quimico em sistemas heterogéneos. Equilibrios quimico de 6xido-reducao. Equilibrio quimico de complexagéo.
Principios da gravimétrica e volumétrica.
QMC5350 Fundamentos da Quimica Analitica Ob 36 2 QMC5312 QMC5152
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CURRICULO DO CURSO

Curso: 215 - ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Curriculo: 19911

Habilitacdo: Engenharia de Alimentos

Fase 03

Disciplina Tipo H/A  Aulas Equivalentes Pré-Requisito  Conjunto Pré CH

Operagdes béasicas com vetores (for¢as). Definicdo de momento de uma forga. Equivaléncia entre conjuntos de forgas. Equilibrio de ponto material e de
corpo rigido, no plano e no espaco. Definigéo, célculo e representacédo grafica das cargas internas em vigas no plano. Definigdo de deformacdes e de
tensdes. Relacdes entre deformagdes e tensdes (Lei de Hooke). Analise dos efeitos individuais das cargas internas em vigas: cargas axiais, torques,
momentos fletores e esforgos cortantes. Superposi¢édo de tensées normais. Transformagéo de tensées (Circulo de Mohr).

EMC5131 Estética e Introdugédo a Mecanica dos Ob 72 4 (EMC5125 eh (FSC5002 eh
Sélidos FSC5050) MTM3102) ou
(FSC5002 eh

MTM3120)

Andlise dos principais fendbmenos da eletricidade e magnetismo abrangendo o estudo de campo elétrico, potencial elétrico, capacitor, corrente elétrica, forca
eletromotriz, campo magnético e indugao eletromagnética.

FSC5113 Fisica lll ob 72 4 FSC5133 (FSC5002 ou
FSC5112 ou
FSC5132)

-Integracéo multipla: integrais duplas e triplas. Nog¢des de calculo vetorial: curvas e superficies. Campos escalares e vetoriais. Integrais de linha e de
superficies. Teoremas de Green, Stokes e da Divergéncia.

MTM3103 Calculo 3 Oob 72 4 (MTM1163 ou  (MTM3102 ou
MTM5163) MTM3120 ou
MTM5162)

-Equagdes diferenciais ordinarias de primeira ordem. Equacdes diferenciais ordinarias lineares homogéneas de ordem n. Equagdes diferenciais ordinarias
lineares ndo homogéneas de ordem 2. Nocdes gerais de Transformada de Laplace. Sistemas de Equag6es Diferenciais.

MTM3131 Equacdes Diferenciais Ordinérias Ob 72 4 (MTM3102 ou (MTM3120 eh
MTM5117 ou MTM3121)
MTM5163 ou
MTM5185)

Haletos de alquila e arila. Compostos organometalicos. Compostos organicos oxigenados. Compostos organicos nitrogenados. Compostos organicos
sulfurados. Compostos polifuncionais carbonilados. Heterociclicos. Compostos de interesse biolégico. Compostos organicos de interesse tecnolégico.

QMC5229 Quimica Organica Ob 72 4 QMC1229 QMC5222

Calor de Reagéo. Destilagao fracionada. Destilagdo de misturas azeotrépicas. Equilibrios entre fases liquidas. Sistemas de trés componentes. Tensao
superficial de Liquidos. Coeficiente de viscosidade. Condutancia nos eletrolitos. Cinética quimica. Medidas de velocidade reacées. Medida de ordem de
reacdo. Criometria. Células eletroquimicas. Medidas de superficie de sélidos.
QMC5411 Fisico-Quimica Experimental Ob 54 3 (FSC5002 ou
FSC5112)

Cinética quimica e nog8es de dinamica quimica.
QMC5450 Fundamentos da Cinética Quimica Ob 36 2 (MTM3102 eh
QMC5152) ou
(MTM3120 eh
QMC5152)
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CURRICULO DO CURSO

Curso: 215 - ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Curriculo: 19911

Habilitacdo: Engenharia de Alimentos

Fase 04

Disciplina Tipo H/A  Aulas Equivalentes Pré-Requisito  Conjunto Pré CH

O Controle Microbiolégico na Industria de alimentos. Métodos de controle: dinamico e estatico. Microorganismos das toxinfecgdes alimentares. No¢des
basicas sobre a aplicagdo do sistema de andlise de risco de ponto de controle (hazard analysis critical control point - HACCP).

CAL5403 Microbiologia de Alimentos Ob 90 5 MIP5102

Sistemas de unidade e andlise dimensional. Balangos materiais. Balangos energéticos. Balangos material e energético combinados. Balangos em processos
no estado nao-estacionario.

EQA5318 Introducéo aos Processos Quimicos Ob 72 4 (ENQ1318 ou (FSC5002 ou
ENQ5318) FSC5112)

Indutancia e suas aplicagdes; as propriedades magnéticas da matéria: materiais diamagnéticos, paramagnéticos e ferromagnéticos, as leis que os regem.
Equagdes de Maxwell: interpretagao fisica e aplicagdes. Solugdo de circuitos em série (RLC) de corrente alternada e transformadores. Luz: natureza,
propagacéo e fendmenos opticos (interferéncia, difracdo e polarizagéo). Fisica Moderna: introdugdo & Mecanica Quantica, Fisica Atdmica e Nuclear.
Relatividade Especial: Leis e aplicagdes.

FSC5114 Fisica IV Ob 72 4 FSC5120 FSC5113

Complementacéo dos contetdos de eletrostatica, eletromagnetismo e dptica.Obtida através de montagem e realizacdo de experiéncias em nimero de 12
(doze) versando sobre os topicos acima.

FSC5123 Fisica Experimental Il Ob 54 3 FSC5125 FSC5113

Teoria da probabilidade. Variaveis aleatorias e distribuicdo de probabilidade. Principais distribuicdes de probabilidade discretas. Distribuicdo normal.
Outras distribuicdes de probabilidade continuas. Estimacéo de parametros. Testes de hipéteses.

INE5108 Estatistica e Probabilidade para Ciéncias Ob 54 3 (MTM3102 ou
Exatas MTM3120)

Sequéncias e séries numéricas. Sequéncias e séries de funcdes: séries de poténcias e séries de Fourier. Equagdes diferenciais parciais: método da
separacao de variaveis nas equagoes classicas da onda, do calor e de Laplace.

MTM3104 Célculo 4 Oob 72 4 (MTM5164 ou  (MTM3102 ou
MTM5166) MTM3131 ou
MTM5162)

Estudo das principais classes de compostos de interesse biolégico, mostrando sua agdo nos sistemas vivos, visando proporcionar uma compreenséo basica
da dindmica do metabolismo.

QMC5220 Quimica Orgéanica e Biolégica A Ob 90 5 (QMC1219 ou QMC5229
QMC5219)
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CURRICULO DO CURSO

Curso: 215 - ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Curriculo: 19911

Habilitacdo: Engenharia de Alimentos

Fase 05

Disciplina Tipo H/A  Aulas Equivalentes Pré-Requisito  Conjunto Pré CH

Proteinas nos alimentos. Corantes. Agua. Carboidratos nos alimentos. Vitaminas hidrossoliveis. Alimentos de origem animal e vegetal.
CAL5401 Bioquimica de Alimentos | Ob 72 4 QMC5220

Primeira Lei da Termodinamica e o balango de energia; Entropia e a Segunda Lei da Termodinamica; Maquinas Térmicas; Equagdes de estado; Propriedades
termodinamicas de substancias reais; Equilibrio, estabilidade e mudangas de fase de substancias puras; Fugacidade.

EQA5341 Termodinamica para Engenharia Quimical Ob 72 4 (ENQ1341 ou (EQA5318 eh
ENQ5341) MTM3102) ou
(EQA5318 eh
MTM3120)
Estética dos fluidos. Balangos globais e diferenciais de massa, energia e quantidade de movimento. Andlise dimensional e similaridade.
EQA5415 Fendmenos de Transferéncia l Ob 72 4 (ENQ1415 ou (EQA5318 eh
ENQ5415) MTM3102) ou
(EQA5318 eh
MTM3120)

Nomenclatura dos produtos agropecuarios; Fontes de producéo e mercados de consumo; Caracteristicas agrondmicas das culturas; Principais pragas e
moléstias dos produtos; Principios de fisiologia; Criacéo de animais; Economia e planejamento da produgdo agropecuaria; Morfologia e classificagdo
comercial; Embalagens e transporte de matérias-primas.

FIT5301 Matéria Primas Agropecuarias | Ob 54 3 ENR5301 QMC5220

Erros e Sistemas de Numeracédo. Solugdo de equagdes algébricas e transcendentais. Solugdo de equacdes polinomiais. Sistemas de equacgdes lineares e nao
lineares. Interpolagdo Ajustamento de curvas. Integragdo numérica. Solugdo numérica de equages diferenciais ordinarias e sistemas de equagdes

diferenciais.
INE5202 Célculo Numérico em Computadores Ob 72 4 (CEC1103 ou (INE5201 eh
CEC5202) MTM5163) ou
(INE5201 eh
MTM3103)

Conceitos basicos de Nutricdo. Calorimetria. Valor nutricional dos alimentos: (proteinas, carboidratos, lipidios, vitaminas, minerais e agua). Alteraces
nutricionais em alimentos industrializados. Necessidades e recomendagdes nutricionais. Principais doengas de origem nutricional no Brasil. Causas e Efeitos.

NTR5106 Nutricdo Basica Ob 54 3 QMC5220

Condutimetria.Potenciometria. Espectroscopia de absor¢éo mlecular no ultravioleta e visivel. Espectrometria de absor¢éo atdmica. Espectrometria de emissédo
optica por plasma indutivamente acoplado (ICP OES) e espectrometria de masssa com plasma indutivamente acoplado (ICP-MS). Fotometria de chama.
Cromatografia gasosa. Cromatografia liquida de alta eficiéncia. Métodos térmicos de analise.

QMC5351 Quimica Analitica Instrumental Ob 72 4 QMC5350
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CURRICULO DO CURSO

Curso: 215 - ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Curriculo: 19911

Habilitacdo: Engenharia de Alimentos

Fase 06

Disciplina Tipo H/A  Aulas Equivalentes Pré-Requisito  Conjunto Pré CH

Lipidios, oxidag&o, antioxidantes. Emulsdes alimentares. Oleos e frituras, alteragdes. Vitaminas lipossoliveis. Enzimas em alimentos. Fermentagdo. Aditivos
alimentares.

CAL5402 Bioquimica de Alimentos I Ob 72 4 (CAL1402 ou QMC5220
CAL5122)

Métodos analiticos e microanaliticos. Amostragem. Composicéo basica dos produtos alimenticios e seu valor nutritivo. Glicidios e alimentos glicidicos (mel,
cereais e derivados). Proteinas a alimentos protéicos (carne, leite, ovos, pescados e derivados). Agua. Minerais, fibra, vitaminas, aditivos, aspectos gerais
sobre legislacéo de alimentos. Andlises fisico - quimicas de mel, cereais, carne, leite, pescados, ovos, bebidas alcodlicas, bebidas estimulantes, especiarias.
(60 horas aula praticas e 12 horas-aula tedricas)

CAL5404 Andlise de Alimentos Ob 72 4 CAL1230 QMC5220

Higiene industrial. Agentes e processos de limpeza e sanitizagdo. Contaminagdo dos alimentos. Construcéo de prédios. Legislacéo de alimentos e aditivos.

EQA5221 Higiene e Legislacdo de Alimentos Ob 36 2 (ENQ1221 ou CAL5403
ENQ5221)

Operagdes unitarias da industria quimica e de alimentos utilizados para o transporte de fluidos; agitagdo e mistura, fragmentacéo, separagao, classificagéo e
transporte de sélidos, fluidizagao, separagdo, gas-sélido e liquido-sélido: filtragdo, sedimentacéo, centrifugagao.

EQA5313 Operagdes Unitarias de Transferéncia de Ob 72 4 (ENQ5313) ou EQA5415
Quantidade de Movimento (ENQ1303 eh
ENQ1304)

Principais processos utilizados na industria de alimentos: Emulsificacéo, carbonatacéo, irradiacdo, hidrogenagao, geleificagdo. Reagdes fisico-quimicas
envolvidas na conservacao e processamento dos alimentos. Célculo do tempo de destruigdo térmica (TDT) dos microorganismos. Processamento térmico dos
alimentos: branqueamento, pasteurizacéo e esterilizagdo. Equipamentos. Calculo do tempo de retencédo e processamento total. Processos de separacéo por
membranas, na concentracéo e esterilizagédo de alimentos.

EQA5322 Processos da Industria de Alimentos Ob 72 4 (ENQ1322 ou CAL5401

ENQ5322)

Propriedades termodinamicas das misturas homogéneas. Propriedade molar parcial. Propriedade em excesso. Coeficiente de atividade. Equilibrio de fase.
Coeficientes de atividades obtido experimentalmente. Equilibrio quimico. Equilibrio multireacional.

EQA5342 Termodinamica para Engenharia Quimicall Ob 72 4 ENQ5342 EQA5341
Transferéncia de calor por condugéo. Transferéncia de calor por convecgdo. Radiacéo térmica.
EQA5416 Fendmenos de Transferéncia ll Ob 72 4 (ENQ1416 ou EQA5415
ENQ5416)
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UNIVERSIDADE FEDERAL
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CURRICULO DO CURSO

Curso: 215 - ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Curriculo: 19911

Habilitacdo: Engenharia de Alimentos

Fase 07

Disciplina Tipo H/A  Aulas Equivalentes Pré-Requisito  Conjunto Pré CH

Sistema Econdmico: juros simples e compostos; taxa nominal e efetiva; método valor atual; balango e principios contabeis basicos. Plano de cotas. Patrimonio
liquido. Demonstracéo de lucros e perdas. Sistema tributario. Estoques. Classificacdo ABC. Introducéo a administragdo financeira.

EPS5211 Programacédo Econdmica e Financeira Ob 54 3 EPS1211 2000 hs

Transporte. Pré-processamentos. Processos produtivos de derivados de frutas e hortaligas - sucos, concentrados, conservas, doces, desidratados. Célculo do
binémio tempo x temperatura na pasteurizacéo e esterilizagdo. Embalagens. Equipamentos, instala¢des industriais. Secagem e beneficiamento de graos,
secadores, armazenagem e unidades armazenadoras. Tratamento de residuos e seu aproveitamento.

EQA5218 Industria de Produtos Vegetais Ob 54 3 (ENQ1218 ou EQA5322

ENQ5218)

Engenharia Bioguimica. Cinética enzimatica. Reatores ideais, reatores reais. Estequiometria e cinética microbiana. Biorreatores. Tecnologia dos biorreatores.
Reatores com enzimas e células imobilizadas.

EQA5316 Engenharia Bioquimica Ob 72 4 (ENQ1316 ou EQA5318
ENQ5316)
Operagdes unitarias da industria de alimentos envolvendo fendmenos de transferéncia de calor (trocadores de calor, evaporagao, refrigeracéo).
EQA5332 Operagdes Unitarias de Transferéncias de  Ob 72 4 (ENQ1332 ou EQA5416
Calor Il ENQ5332)
Transferéncia de massa por difuséo. Transferéncia de massa por convecgéo. CorrelagGes para o calculo dos coeficientes de transferéncia de massa.
EQA5417 Fendmenos de Transferéncia lll Ob 72 4 (ENQ1417 ou (EQA5342 eh
ENQ5417) EQA5416)

Importancia. Situagéo atual. Organizagdo do sistema de controle de qualidade na industria de alimentos. Medidas objetivas e subjetivas. Planos de
amostragem. Mapas de controle. Andlise e interpretacéo dos resultados. Especificagdes para matéria-prima, alimentos processados e embalagens.

EQA5520 Controle de Qualidade na Industria de Ob 72 4 (ENQ1520 ou (EQA5322 eh
Alimentos ENQ5520) INE5108)

A personalidade humana. Os grupos e sua dindmica, a comunicagdo e seus problemas.
PSI5112 Relag6es Humanas Ob 36 2
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CURRICULO DO CURSO

Curso:
Curriculo:

215 - ENGENHARIA DE ALIMENTOS
19911

Habilitacdo: Engenharia de Alimentos

Fase 08

Disciplina

Tipo H/A  Aulas Equivalentes Pré-Requisito  Conjunto Pré CH

EQA5216

Transporte, recepgao e andlises. Processos produtivos dos derivados do leite: desidratados, concentrados e fermentados. Célculo do bindmio tempo x
temperatura da pasteurizagdo e esterilizagdo. Equipamentos, instalacdes, indUstrias e servicos de suporte. Balangos materiais, célculo dos rendimentos e
custos industriais. Aproveitamento de sub-produtos e tratamento de residuos.

Industria de Laticinios Ob 54 3 (ENQ1216 ou EQA5322

ENQ5216)

EQA5217

Transporte de matéria-prima. Abatedouros: aspectos de constru¢éo. Processos produtivos de derivados de carnes vermelhas, brancas e de pescado.
Equipamentos, instala¢@es industriais e servicos de suporte. Calculo dos rendimentos e custos industriais. Especificagdes de camara frigorificas.
Congelamento e estocagem. Aproveitamento de sub-produtos e tratamento dos residuos.

Industria de Carnes, Pescados e Derivados Ob 54 3 (ENQ1217 ou EQA5322

ENQ5217)

EQA5225

Tipos de embalagens, composi¢do, custo, propriedades, fungées, técnicas de fabricacdo e fechamento de embalagens flexiveis, metélicas e vidro. Testes de
laboratérios, identificagdo de vernizes e selecdo de embalagens. Embalagem para transporte. Reciclagem de embalagens. Corrosao. Desenvolvimento de
novas embalagens.

Acondicionamento e Embalagem para Ob 72 4 (ENQ1225 ou CAL5402
Alimentos ENQ5225)

EQA5312

Modelos matemaéticos para sistemas de Engenharia Quimica. Resolugdo numérica a parametros concentrados. Resolugdo numérica a parametros
distribuidos. Nocdes de balango de massa e energia de plantas quimicas em computador.

Anadlise e Simulagdo de Processos Ob 72 4 (ENQ1312 ou (EQA5416 eh
ENQ5312) INE5202)

Operagdes unitarias da industria quimica e de alimentos envolvendo fendmenos de transferéncia simultanea de calor e massa: destilagdo, absorcéo, extracéo,
secagem.

EQA5333 Operagdes Unitarias de Transferéncia de Ob 72 4 (ENQ1333 ou EQA5416
Calor e Massa ENQ5333)
Elaborag&o de uma proposta de trabalho de concluséo de curso (TCC) contendo a justificativa, o cronograma e os objetivos do projeto a ser desenvolvido.
EQA5613 Proposta de Trabalho de Concluséo de Ob 36 2 2800 hs
Curso
- Optativa | Op 54 3
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CURRICULO DO CURSO

Curso: 215 - ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Curriculo: 19911

Habilitacdo: Engenharia de Alimentos

Fase 09

Disciplina Tipo H/A  Aulas Equivalentes Pré-Requisito  Conjunto Pré CH

Objetivos. Equipamentos. Amostragem. Selegéo e treinamento de degustadores. Organizagao do painel de testes. Testes mais comuns. Técnicas especiais.
Apresentacéo dos resultados. Andlise estatistica dos testes.

CAL5405 Analise Sensorial Ob 54 3 CAL1231 CAL5401

Ciéncia do ambiente. Tratamento de agua para uso industrial. Tratamento de efluentes. Poluentes atmosféricos e seu tratamento. Instrumentagéo e anélise no
controle da poluicdo ambiental.

EQA5309 Engenharia Ambiental Ob 72 4 EQA5313

Introdugdo. Andlise de mercado. Defini¢do do produto. Escolha de um processo industrial. Engenharia do projeto. Tamanho do projeto. Andlise de localizagao.
Selecéo dos materiais e equipamentos para o processo. Estudo do arranjo fisico. Estimativa do investimento. Estimativas do custo. Andlise econémica.
Sensibilidade e risco. Conclusdes e decisdes. Elaboracéo e apresentacdo de um anteprojeto de uma industria de alimentos.

EQA5509 Projetos da Industria de Alimentos Ob 72 4 (ENQ1509 ou EQA5333

ENQ5509)

Controle automatico de processos: caracteristicas estaticas e dinamicas do processo, do controlador e do elemento final. Fungao de transferéncia. Atuagao do
controlador. Estudo frequencial.

EQA5521 Controle de Processos | Ob 72 4 (EQA5417 eh
MTM3104)

Realizag6es de praticas de laboratério envolvendo conceitos de fendmenos de transferéncia e operacdes unitarias de transferéncia de calor, massa e
guantidade de movimento, com medicé&o e analise dos resultados.

EQA5533 Laboratério de Fendmenos de Transporte e Ob 72 4 EQA5417
Operagdes Unitarias para Engenharia de
Alimentos

Elaboragdo de Monografia resultante de revisdo bibliografica e/ou de trabalho prético sob orientagdo docente, versanso sobre processos utilizados nas
industrias de alimentos ou sobre tema relevante & Engenharia de Alimentos.

EQA5616 Trabalho de Conclusédo de Curso para Ob 36 2 (EQA5333 eh
Engenharia de Alimentos (TCC) EQA5613)
- Optativa ll Op 54 3
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CURRICULO DO CURSO

Curso: 215 - ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Curriculo: 19911

Habilitacdo: Engenharia de Alimentos

Fase 10

Disciplina Tipo H/A  Aulas Equivalentes Pré-Requisito  Conjunto Pré CH

Estagio supervisionado em industria ou instituicdo de ensino e pesquisa, relacionados a area de alimentos. Atividade individual orientada por um docente da

instituicdo.
EQA5611 Estagio Supervisionado em IndUstria de Ob 300 16 (ENQ1611 ou 2800 hs
Alimentos | ENQ5611)

Atividades Complementares

Os discentes deverdo cumprir obrigatoriamente uma carga horaria minima de 90h-a (75h), em Atividades Complementares para efeito de
integralizacdo curricular conforme as regras estabelecidas pelo Colegiado do Curso.Portaria n°062/PROGRAD/2022.

Disciplina Tipo H/A  Aulas Equivalentes Pré-Requisito  Conjunto Pré CH

EQA5621 Atividades Complementares Ob 90 5

Disciplinas Optativas

Disciplina Tipo H/A  Aulas Equivalentes Pré-Requisito  Conjunto Pré CH

Conceitos, histérico (dados, informagéao e conhecimento). Diretrizes e recomendages basicas e principais abordagens utilizadas na gestédo do conhecimento.
Criagdo do conhecimento: formatos e conversdes. Facilitadores do trabalho com o formato tacito e explicito do conhecimento. Aplicagdes da tecnologia da
informacg&o na gestdo do conhecimento. Aplicacéo da gestdo do conhecimento na organizagao por meio de seus processos empresariais.

EGC5013 Gestédo do Conhecimento nas Op 72 4
Organizagdes

Reacdes e propriedades dos 6leos e gorduras. Transporte e armazenamento das matérias primas oleaginosas. Extracéo de 6leos e gorduras. Refinagdo e
hidrogenagéo. Equipamentos, instalacdes industriais e servigos de suporte. Céalculo dos rendimentos e custos industriais. Aproveitamento de sub-produtos e
tratamento de residuos. Recepcéo e controle da matéria prima para producdo de bebidas. Estocagem. Processamento de bebidas néo alcoolicas fermentadas
e destiladas.

EQA5219 Industrias de Oleos, Gorduras e Bebidas Op 54 3 (ENQ1219 ou EQA5322

ENQ5219)

Relacdes da Ciéncia e Tecnologia com a Sociedade. Desenvolvimento da sociedade contemporanea. Aspectos econdmicos, éticos, sociais,
ambientais e politicos do desenvolvimento cientifico e tecnolégico. Desenvolvimento tecnoldgico e a seguranca alimentar. Produgdo de alimentos.
Recursos naturais e as demandas da sociedade. Alimentos e sustentabilidade.

EQA5220 Alimentos, Tecnologia e Sociedade Op 54 3 1500 hs

Introdugdo. Processos fermentativos. Producéo de biomassa. Produgéo de alc6ois. Produgéo de solventes. Producéo de &acidos. Producéo de
polissacarideos. Producéo de antibiéticos. Produgéo de vitaminas. Producéo de enzimas. Transformagdes de esterdides.

EQA5226 Fermentacdes Industriais Op 54 3

Acidentes em plantas. Segurancga no transporte de substancias quimicas. Equipamentos de protec¢ao individual e coletivo. Prevengdes de acidentes com
liquidos combustiveis e inflaméaveis. Requisitos basicos em projetos para prevencdes de acidentes. Normas e legislacéo basica sobre seguranga. Algumas
propriedades dos produtos quimicos.

EQA5230 Segurangaem Industria Op 54 3

Estudo do desenvolvimento de novos produtos: matéria-prima, composi¢éo, operacdes unitarias, residuos, embalagem e estimativa de rendimento e custo.
Desenvolvimento de um produto por equipes de estudantes.

EQA5323 Desenvolvimento de Produtos Alimenticios Op 54 3

Cinética das reag6es homogéneas. Introdugéo ao Célculo de Reatores. Equagdes basicas dos reatores. Comparacéo de reatores de mistura e tubular.
Combinagéo de reator tubular e de mistura. Reatores ideais ndo isotérmicos. Reatores néo ideais.

EQA5408 Caélculo de Reatores | Op 72 4 EQA5318

Aprofundamento e desdobramento de matéria na area de operagdes unitarias e fendmenos de transferéncia.

EQA5425 Tépicos Especiais em Fendmenos de Op 54 3
Transferéncia e Operagdes Unitarias
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Curso: 215 - ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Curriculo: 19911

Habilitacdo: Engenharia de Alimentos

Biocombustiveis: Histérico; Combustiveis Convencionais; Conceitos, Mercado
de Créditos de Carbono; Biocombustiveis Sélidos, Liquidos e Gasosos;
Matérias Primas; Biodiesel; Etanol; Tecnologias de Producéo;
Sustentabilidade; Desafios e Potencialidades.

EQA5426 Tépicos Especiais em Engenharia Quimica Op 54 3
|

Estudo do desenvolvimento de novos produtos: matéria-prima, composi¢éo, operacdes unitarias, residuos, embalagem e estimativa de rendimento e custo.
Desenvolvimento de um produto por equipes de estudantes.

EQA5427 Tépicos Especiais em Engenharia de Op 54 3
Alimentos
EQA5428 Topicos Especiais em Quimica e Op 54 3

Engenharia de Alimentos

Estagio supervisionado com carga horaria minima de 180 horas, em industria ou instituicdo de pesquisa relacionados a area de Engenharia Quimica.
Atividade individual orientada por um docente do departamento. Entrega de relatério das atividades desenvolvidas.

EQAS5510 Estagio Curricular (ndo obrigatorio) Op 54 3 2400 hs
EQAS5511 Iniciagdo Cientifica em Engenharia de Op 54 3 2400 hs
Alimentos

Fundamentos de bioquimica. Biologia molecular e Biologia celular. Conceitos e ferramentas de bioinformética. Andlise de dados de sequenciamento
gendmico, genomica, protedmica e metabolémica. Fundamentos de engenharia metabdlica. Regulagio génica. Andlise de vias matabolicas e regulatérias.
Conceitos e aplicagdes de engenharia genémica.

EQA5561 Introducédo a Engenharia Gendmica Op 54 3 QMC5220

O papel dos métodos numeéricos na engenharia quimica. Ferramentas computacionais disponiveis e sua utilizacdo na area de engenharia. Resolucéo de
modelos néo lineares fisico-quimicos e biolégicos empregando-se métodos numéricos e ferramentas computacionais.

EQA5562 Aplicacdo de Ferramentas Computacionais Op 54 3 (EQA5415 eh
na Solucéo de Problemas de Eng. Quimica INE5202 eh
MTM3104)
Estagio supervisionado em industria ou instituicdo de ensino e pesquisa, relacionadas a area de alimentos. Atividade individual orientada por um docente da
instituicdo.
EQA5612 Estagio Supervisionado em Industria de Op 150 10 (ENQ1612 ou 2800 hs
Alimentos Il ENQ5612)
(*)

Programa de IntercAmbio
O aluno interessado em participar do Programa de Intercambio, nos termos da Resolugéo n°007/CUn/1999 devera encaminhar requerimento do
Colegiado do Curso.

EQA5801 Programa de Intercambio | Op
EQA5802 Programa de Intercambio I Op EQA5801
EQA5803 Programa de Intercambio Ill Op EQA5802

Pratica de conversacéo em Libras habilitando o aluno a se comunicar nivel basico. Mitos e Crengas relacionadas a Lingua Brasileira de Sinais (Libras) e aos
Surdos. Nog8es sobre os estudos linguisticos das linguas de sinais em diferentes niveis da descri¢éo linguistica. Conceitos basicos da Lingua Brasileira de
Sinais como iconicidade e arbitrariedade e aspectos culturais e histéricos especificos da comunidade surda brasileira. Educagédo de surdos, papéis dos
professores e de intérpretes de libras-portugués em uma perspectiva inclusiva. Atividades de pratica como componente curricular aplicadas & comunicagio

em Libras.
LSB7244 Lingua Brasileira de Sinais - Libras | (PCC  Op 72 4 (LLE7881 ou
18h-a) LSB7904)
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CURRICULO DO CURSO

Curso: 215 - ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Curriculo: 19911

Habilitacdo: Engenharia de Alimentos

Disciplinas Optativas - Grupo Il

Disciplina Tipo H/A  Aulas Equivalentes Pré-Requisito  Conjunto Pré CH

A molécula de &gua. Interacédo da dgua com os constituintes e com a estrutura dos alimentos. Atividade de &gua, isotermas de sor¢éo de umidade, diagramas
de fase.

Efeito da 4gua sobre as cinéticas das transformacdes. Mobilidade da dgua nos alimentos. Influéncia da agua na textura dos alimentos. A agua durante os
processos de transformacao dos alimentos.

EQA5325 Fisico-Quimica da Agua nos Alimentos Op 54 3 EQA5318

PAM - Programa Avancado de Matematica

Disciplina Tipo H/A  Aulas Equivalentes Pré-Requisito  Conjunto Pré CH

Numeros: propriedades basicas, valor absoluto, desigualdades, nimeros naturais, inteiros, racionais e reais. Funcdes reais de uma variavel real: gréaficos,
limites, continuidade, infimo e supremo, existéncia de maximo de uma funcéo continua em um intervalo fechado. Derivada: diferenciagéo, significado da
derivada, convexidade, derivada da funcao inversa. Integral: somas de Riemann, Teorema fundamental do célculo. FungBes trigonométricas, logaritmica e
exponencial. Aplicagdes numéricas. Uso de pacotes.

MTM5801 H Célculo | Op 108 6 MTM5161

Integral, Técnicas de Integragédo, Aproximagdes por Polindbmios, Sequéncias e Séries, Convergéncia Uniforme.

MTM5802 H Célculo Il Op 108 6 (MTM3102 ou (MTM3102 ou
MTM5162) MTM3120 ou
MTM5162 ou

MTM5801)

Sistemas de coordenadas: cartesianas, polares, cilindricas, esféricas, mudanga de coordenadas. Funcdes reais de varias variaveis: gréaficos, limite,
continuidade, derivagao, gradiente, derivada direcional. Fungdes vetoriais: campos de vetores, divergente, rotacional, calculo diferencial vetorial. Derivadas de
ordem superior: teorema de Taylor, extremos de fungdes reais, multiplicadores de Lagrange, teorema da funcéo implicita. Integrais duplas: integracéo sobre
diversos tipos de regides, mudanca na ordem de integracédo. Uso de pacotes. Aplicagdes numéricas.

MTM5803 H Célculo IlI Op 108 6 (MTM3103 ou MTM5802

MTM5163)

Integrais de Curva e Superficies, Teoremas de Integracdo da Analise Vetorial, Aplicacdes.
MTM5804 H-Calculo IV Op 108 6 MTM5166 MTM5803

Vetores em R2 e R3. Produto interno. Produto vetorial no R3. Retas no R2 e R3. Planos no R3. Produtos mistos no R3. Sistemas lineares. Matrizes.
Determinantes. Uso de pacotes. Aplicacdes numéricas.

MTM5811 H-Algebra | op 108 6 MTM5512

Espacos vetoriais. Bases e dimensao. Transformacdes lineares. Produto interno. Bases ortonormais. Decomposi¢do QR. Autovalores e autovetores de um
operador linear. Métodos numéricos para célculo de autovalores e autovetores. Matrizes autoadjuntas e o teorema espectral. Identificagéo de conicas em R2 e
guadricas em R3. Uso de pacotes. Aplicacdes numéricas.

MTM5812 H-Algebrall Op 108 6 MTM5245 MTM5811

Autovalores e autovetores: aplicagBes, Matrizes definidas positivas, Computagdo com matrizes,
Programacao linear , Uso de pacotes computacionais

MTM5813 H-Algebra Il Op 108 6 MTM5812

Convergéncia em Espacos Euclidianos. Teoria Geral das EDO.
Transformada de Laplace. Séries de Fourier. Problemas de fronteira
para EDO e EDP. Uso de Pacotes.

MTM5814 H-Anélise Linear Op 108 6 MTM5813

27/07/2024 01:09 SeTIC - Superintendéncia de Governancga Eletronica e Tecnologia da Informagéo e Comunicagéo Péagina: 13 de 15



UNIVERSIDADE FEDERAL
DE SANTA CATARINA

Pro-Reitoria de Graduacgio
Departamento de Administracao Escolar

CURRICULO DO CURSO

Curso: 215 - ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Curriculo: 19911

Habilitacdo: Engenharia de Alimentos

Disciplinas em Extingao

Disciplina Tipo H/A  Aulas Equivalentes Pré-Requisito  Conjunto Pré CH

Solugdes. Azedtropos. Regra da alavanca. Lei de Henry. Lei de Raoult. Equilibrio entre fases. Conceito de atividade. Condutancia nos eletrdlitos.
Eletroguimica. Células eletroquimica. Fenémenos de superficie. Nogdes de cinética quimica.

QMC5406 Fisico-Quimica Teérica B Ob 90 5

Observagdes

Art. 1° Estabelecer , para efeito de integralizagéo curricular dos alunos, o cumprimento de 108 horas-aula de carga minima
obrigatdria de disciplinas optativas, das quais, pelo menos, 54 horas-aula podem ser de livre escolha dentre as disciplinas oferecidas
pela Universidade, obedecidos os pré-requisitos,Portaria n° 13/preg/2010. Para efeito de integralizagdo curricular a critério
da coordenadoria do curso Engenharia de Alimentos, podera, em casos excepcionais ser permitido o cumprimento dos
pré-requisitos  dos curriculos antigos (port.486/preg/92). Alterar o pré-requisito da disciplina ENQ5509 - Projetos da Industria
de Alimentos, de ENQ5322, para ENQ5216 ou ENQ5217 ou ENQ5218 ou ENQ5219 (port486/preg/92). Dispensar, o
aluno de Engenharia de Alimentos com matricula até 87.2, inclusive, do cumprimento das disciplinas ENQ5312 - Analise
de Simulacéo de processos, ENQ5341 - Termodinamica para Engenharia Quimica I, conforme determina a port.501/preg/93,
de 20/09/93. Dispensar os alunos de Engenharia de Alimentos , com ingresso a partir de 87.2, do cumprimento da disciplina
EEL5114 - Eletrotécnica Geral lll (port.043/preg/95). Liberar dos pré-requisitos ENQ5322 e INE5108 da disciplina ENQ5520 -
Controle de QuaLidade na Industria de Alimentos -72h/a, o aluno do curso de Engenharia de Alimentos que, até o primeiro periodo
letivo de 1996, inclusive, tenha cumprido uma dentre as seguintes disciplinas ENQ5216, ENQ5217 e ENQ5219. A partir de
93.1, todos os alunos deverao cumprir os pré-requisitos exigidos no curriculo 91.1, independente dos curriculos que estejam
seguindo, port/486/92. Considerar como optativas, para efeito de integralizacéo Curricular dos alunos do cursos, as 108h/a
de EFCI e EFCII, cursadas ate 97.2, inclusive, (port.054/98). Dispensar do cumprimento da disciplina MTM5161-

Célculo A, o aluno do curso que cursou, com aproveitamento, a disciplina MTM7001- Célculo Nao-Presencial os
requisitos para a matricula na disciplina MTM7001 constam na port.060/preg/00 de 09-05-00.(port.068/preg/01). Antecipar
para o segundo periodo letivo de 2000, os efeitos da portaria acima referida .

O aluno interessado em participar do Programa de IntercAmbio, nos termos de Resolu¢éo n°007/CUn/1999 devera encaminhar
requerimento ao Colegiado do Curso.

Estabelecer, para efeito de integralizag&o curricular, a fase ingressante para a obrigatoriedade do cumprimento das seguintes
disciplinas: QMC5450 Fundamentos da Cinética Quimica - 36 hs, para os alunos com matricula a partir de 2006.2, inclusive;
QMC5350 Fundamentos da Quimica Analitica - 36hs, para os alunos com matricula a partir de 2006.1, inclusive; QMC5351 Quimica
Analitica Instrumental - 72hs, para os alunos com matricula a partir de 2006.1, inclusive; EQA5309 Engenharia Ambiental - 72hs,
para os alunos com matricula a partir de 2003.2, inclusive; EQA5533 Laboratério de Fendnemos de Trasferéncia e Operagfes
Unitarias para Eng. de Alimentos - 72hs, para os alunos com matricula a partir de 2003.2, inclusive; EQA5616 Trabalho de Concluséo
de Curso de Eng. de Alimentos- 36hs, para os alunos com matricula a partir de 2003.2, inclusive,.Cfe Portaria n°052/preg/2007 de 09
de abril de 2007. Portaria n® 091/preg/2007 de 11/05/07 revogando a Portaria n®°052/de 09/04/07.Portaria n. 100/PREG/2008, de 05
de maio de 2008, estabelece que os critérios para o cumprimento da disciplina EQA 5620 - Atividades Complementares - 100 horas-
aula, serédo definidos pelo Colegiado do Curso, devendo cumprir a referida disciplina, para efeitos de intregalizacéo curricular, o aluno
com matricula a partir de 2008.1, inclusive. Portaria n. 100/PREG/2008, de 05 de maio de 2008, estabelece que deve cumprir a
disciplina EQA 5217 - Industria da Carne, Pescados e Derivados - , para efeito de integralizagdo curricular, o aluno com matricula a
partir de 2006.1, inclusive

Dispensar do cumprimento da disciplina gmc5351 Quimica Anallitica Instrumental - 72 horas-aula, o aluno com matricula até 2006.1,
inclusive, que cursou com aproveitamento as disciplinas gmc5313 - Quimica Analitica - 90 horas-aula e QMC5350 Fundamentos da
Quimica Analitica - 36 horas-aula. Portaria n°008/preg/2010 de 08/02/2010.

Estabelecer o cumprimento de 108 horas-aula de carga minima obrigatéria de Disciplinas Optativas, para os alunos vinculados ao
curriculo 1991.1 do curso de graduacdo em Engenharia de Alimentos, das quais 54 horas-aula podem ser de livre escolha. Portaria
n°® 013/PREG/2010 de 22/02/2010.

Paragrafo 1° - A disciplina EQA 5611 mantém o pré-requisito de 2800 horas-aula.

Parégrafo 2° - O aluno que cursou a disciplina EQA 5611 com 150 horas-aula até 20131.2 deve cursar a EQA 5612 com 150 horas-
aula, para efeito de integralizacéo curricular. Portaria n® 648/PROGRAD/2013.

Paragrafo Unico - Fica estabelecido como pré-requisito o cumprimento de 1500h-a dentre as disciplinas do proprio curriculo 1991.1
do curso de Engenharia de Alimentos. Portaria n°® 307/PROGRAD/2016.
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Paragrafo 1° - Ficam dispensados do cumprimento da DISICPLINA MTM3100 (Pré-Calculo) todos os alunos com ingresso no curso
até 2016.2, Inclusive. Portaria 724/PROGRAD/2016.

Paragrafo 2° - Ficam dispensados do cumprimento do pré-requisito MTM3100 (Pré-Calculo da DISCIPLINA MTM3101 (Calculo I)
todos os alunos com ingresso no curso até 2016.2, inclusive. Portaria 724/PROGRAD/20161.2.

Paragrafo 3° - Sera efetivada a matricula na DISCIPLINA MTM3101 (Calculo I) apenas se os alunos, com ingresso a partir de 2017.1,
inclusive, cumprirem a DISCIPLINA MTM3100 (Pré-Calculo) mediante a aprovagao na prova de proficiéncia em célculo prevista no
calendario acdémico ou se cursarem com aprovacéo a DISCIPLINA 3100 durante o semestre letivo. Portaria 724/PROGRAD/2016.

Legenda: Tipo: Ob=Disciplina Obrigatdria; Op=Disciplina Optativa; Es=Estagio; Ex=Extracurso; H/A=Hora Aula Equivalente:
Disciplina equivalente; Conjunto: Disciplinas que devem ser cursadas em conjunto
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